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Pieklo przedmiotéw. Kultura stofu w wieku XIX

W wieku dziewigtnastym, zar6wno w Europie, jak i w Stanach Zjednoczonych,
mozna zauwazy¢ niecczekiwane, wrecz zdumiewajagce wyspecjalizowanie naczyn,
sztuécOw iakcesoribw uzywanych podczas spozywania posilkéw. Zyskujace
gwaltownie toZsamos¢ i znaczenie mieszczafistwo (@ nade wszystko nowa klasa
spoleczna ~ burzuazja) chetnie manifestowalo wéwezas swoja pozycje i zamoinost za
pomocy swoistego nadmiaru i zbytku przejawiajacego sie w szeroko rozumianej
kulturze stolu. Ergo, w XIX stuleciu sadzono, Ze nieomal kazdy rodzaj potrawy
wymaga innego naczynia i narzedzia (zar6wno do serwowania, jak i jedzenia). Liczba
typow przedmiotéw stolowych (sztuécow, p6lmiskow, kzehszkéw, talerzy
idzbankéw) rozrosla si¢ do nieomal gargantuicznych rozmiaréw. Po;awﬁy sig
wowczas SciSle wyspecjalizowane przedmioty, ktérych praktyczne zastosowarie
budyzi dzif wiele pytan.

Niniejsza rozprawa jest w duzej mierze rodzajem katalogu--bedacego
systematycznym historycznym zestawieniem zastawy stolowej - ceramilkd, szkia,
sreber oraz innych akcesoriéw wykorzystywanych w XIX wieku, gléwrie przez
wyZsze warstwy mieszczariskie, burzuazje oraz arystokracje. Celem p.;’acy bylo
zebranie mozliwie jak najwigkszej liczby typow dawnych przedmiotéw stolowych,
aby zobrazowac problem metaforycznego piekla oraz klopot z ich nadmiarem.

We wsigpie nakreslono stan badafi, omo6wiono wykorzystane #rédla oraz
zarysowano przyjeta metodologie, wyjasniajac przy tym podjete wybory geograficzne
i czasowe zakresu danej pracy. W czesci I rozprawy, bedacej wprowadzemem
kulturoznawczym, zarysowano krétko o historyczno-spoleczne (wielld awans klas
érednich w wieku XIX) oraz om6wiono kulture dziewigtnastowiecznego stohn,
analizujgc réwniez schemat 6wczesnego menu. Zasugerowano takie’ mozliwe
kierunki interpretacyjne (m.in. kategorie dystynkeji Pierre’a Bourdieu, teorie procesu



cywilizacyjnego Norberia Eliasa, ontologie i archeologie przedmiotéw Bjornara
Olsena, antropologig rzeczy Rema Bodei, koncepcje semioforn Krzysziofa Pomiana),
a takZe opisano koncepcje kulturowej biografii rzeczy. Czes¢ 11 to obszerny katalog
obejmujacy setki speqjalistycznych narzedzi do jedzenia podzielonych na dzialy
zwigzane z konkretnymi rodzajami pozywienia i typami dart.

SUMMARY

Hell of objects. Table culture in the 19th century

In the nineteenth century, in Europe and the United States, there was an
unexpected, even astonishing specialization of dishes, cutlery, and other utensils used
during eating. The bourgeoisie, rapidly gaining identity and importance (and, above
all, the new social class - the bourgeoisie) eagerly manifested their position and wealth
by means of a kind of excess and luxury manifested in the broadly understood table
culture. Ergo, in the 19th century, it was believed that almost every type of dish
required a different vessel and tool (both for serving and eating). The number of
different types of table objects (cutlery, dishes, glasses, plates, and jugs) has grown to
almost gargantuan proportions. At that time, strictly specialized items appeared, the
practical application of which today raises many questions.

This dissertation is largely a kind of catalogue that is a systematic historical

- compilation of tableware - ceramics, glass, silverware, and other accessories used in
the 19th century, mainly by the upper middle class, the bourgeoisie, and the
aristocracy. The aim of the work was to collect as many types of table objects as
possible to illustrate the problem with their excess and the metaphorical hell,

The introduction outlines the state of research, discusses the sources used and
outlines the adopted methodology, explaining the geographical and time choices
made for the scope of the work. In part I of the dissertation, the historical and social
background is briefly outlined (the great advancement of the middle classes in the 19th



century) and the culture of the 19th-century table is discussed, also analysing the menu
scheme of the time. Possible directions of interpretation were also suggested (e.g.
Pierre Bourdieu's category of distinction, Norbert Elias's theory of the civilization
process, Bjernar Olsen's ontology and archeology of objects, Rem ~ Bodea's
anthropology of things, Krzysztof Pomian's concept of semiophore), and 'ﬁ’le concept
of the cultural biography of things was described. Part 1T is an extensive catalblgue with
hundreds of specialized eating utensils divided into sections related to specific types
of food and types of dishes, -
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